
E-post: post@bokken.no

Kom innom og prøvesmak på nye trender fra Tarber grillen!
Trenger dere billetter, ta kontakt på post@bokken.no 

Telefon: 22 91 44 00 www.bokken.no

Skjære- og slakteutstyr Slipemaskiner og maskiner Båndsager

Kvern / SlicererPakkemaskiner Skjære- og slakteutstyr

Vakuumpakkemaskiner Pølsestopperer Blandere / Eltemaskiner Roterende trimmekniver

®

Flytende røk Krydder / marinader / sauser / dressing Krydder / marinader / sauser / dressing

Ben og seneseparator

Nettkanon / StekenettLaktat med og uten asetat Fosfater

Få med deg demo av clean smoke fra Red Arrow
Bærekraft – reduserer utslipp / kjemikalier / vannforbruk / energiforbruk

Bokken og Tarber ønsker alle kunder velkommen til vår felles stand på 

Holdbar 2023 Messen – Lillestrøm
1144..––1166..  ffeebbrruuaarr  22002233  HHaallll  BB  SSttaanndd  BB0044--3322

Åpningstider: tirsdag og onsdag kl. 10.00–18.00
Torsdag kl. 10.00–17.00

Vi vil stille ut et bredt sortiment av maskiner og utstyr

Løftere

Håper å se alle på Holdbar-messen på Lillestrøm 14.–16. februar 2023

Telefon: 22 91 44 00 www.bokken.no post@bokken.no

Ønsker alle en riktig god jul!

Blir du  
vår neste  
ansatt?
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Se vårt brede tilbud  
av film, poser og tarm

E-post: post@bokken.no

Kom innom og prøvesmak på nye trender fra Tarber grillen!
Trenger dere billetter, ta kontakt på post@bokken.no 

Telefon: 22 91 44 00 www.bokken.no

Skjære- og slakteutstyr Slipemaskiner og maskiner Båndsager

Kvern / SlicererPakkemaskiner Skjære- og slakteutstyr

Vakuumpakkemaskiner Pølsestopperer Blandere / Eltemaskiner Roterende trimmekniver

®

Flytende røk Krydder / marinader / sauser / dressing Krydder / marinader / sauser / dressing

Ben og seneseparator

Nettkanon / StekenettLaktat med og uten asetat Fosfater

Få med deg demo av clean smoke fra Red Arrow
Bærekraft – reduserer utslipp / kjemikalier / vannforbruk / energiforbruk

Bokken og Tarber ønsker alle kunder velkommen til vår felles stand på 

Holdbar 2023 Messen – Lillestrøm
1144..––1166..  ffeebbrruuaarr  22002233  HHaallll  BB  SSttaanndd  BB0044--3322

Åpningstider: tirsdag og onsdag kl. 10.00–18.00
Torsdag kl. 10.00–17.00

Vi vil stille ut et bredt sortiment av maskiner og utstyr

Løftere

Kom innom å få noe godt å spise og drikke. Full servering.
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