
Vi åpner dørene fra kl. 07.30 – seminaret begynner 08.30
Telefon: 22 91 44 00 www.bokken.no post@bokken.no

Velkommen til 
BOKKEN-DAGEN  
6. juni 2024 
Vi inviterer til mini-messe på Bokken i Kjøttbyen 
I år har vi utfordret leverandørene til å presentere løsninger med fokus på  
hvordan man skal kunne øke utbytte i en presset bransje. Hvor kan vi hente en  
ekstra margin – både for slakteriet / skjæreriet og i foredlingen.

Hvor viktig er sliping? 

 

Hva er det å hente på å bruke Bettcher sine trimme- 
kniver og den nye elektriske håndskinneren?

Hva slags gevinst kan vi 
oppnå ved å bruke en 

separator fra Lima?

Vi skal også presentere nye leverandører og andre nyheter.

E-post: post@bokken.no

Kom innom og prøvesmak på nye trender fra Tarber grillen!
Trenger dere billetter, ta kontakt på post@bokken.no 

Telefon: 22 91 44 00 www.bokken.no

Skjære- og slakteutstyr Slipemaskiner og maskiner Båndsager

Kvern / SlicererPakkemaskiner Skjære- og slakteutstyr

Vakuumpakkemaskiner Pølsestopperer Blandere / Eltemaskiner Roterende trimmekniver

®

Flytende røk Krydder / marinader / sauser / dressing Krydder / marinader / sauser / dressing

Ben og seneseparator

Nettkanon / StekenettLaktat med og uten asetat Fosfater

Få med deg demo av clean smoke fra Red Arrow
Bærekraft – reduserer utslipp / kjemikalier / vannforbruk / energiforbruk

Bokken og Tarber ønsker alle kunder velkommen til vår felles stand på 

Holdbar 2023 Messen – Lillestrøm
1144..––1166..  ffeebbrruuaarr  22002233  HHaallll  BB  SSttaanndd  BB0044--3322

Åpningstider: tirsdag og onsdag kl. 10.00–18.00
Torsdag kl. 10.00–17.00

Vi vil stille ut et bredt sortiment av maskiner og utstyr

Løftere

– Hva vil Tom  
overraske oss  

med i år?

Meld i fra om deltakelse på post@bokken.no eller til den personen i Bokken / Tarber dere har kontakt med.


